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OPIS WYROBU

Garnki i patelnie moga byé wykonane z réznych materiatéw, takich jak stal nierdzewna, aluminium, zeliwo czy ceramika. Kazdy materiat
ma swoje unikalne wtasciwosci, ktére wptywajg na sposéb gotowania i konserwacji. Patelnie i garnki sg przystosowane do kontaktu
Z zywnoscia.

1. UZYTKOWANIE
Nalezy zapoznac sig z oznaczeniami na opakowaniu i produkcie, aby bezpiecznie uzytkowac i konserwowacé naczynie.

Przed pierwszym uzyciem nalezy umy¢ produkt w cieptej wodzie z tagodnym detergentem i doktadnie wyptukaé. Nie nalezy uzywa¢ drapakéw
ani szorstkich ggbek mogacych zarysowac naczynie.

Patelnie i garnki moga by¢ uzywane na réznych rodzajach kuchenek, takich jak gazowe, elektryczne, ceramiczne i indukcyjne
(zgodnie z oznaczeniem na produkcie).

Gotowanie: Podczas gotowania nalezy zwraca¢ uwage na wtasciwe ustawienie naczynia na zrédle ciepta (palniku, polu grzewczym, polu
indukcyjnym) w celu optymalizacji procesu gotowania i unikniecia ryzyka poparzenia uzytkownika lub odbarwienia naczynia. Nie nalezy
korzysta¢ z metalowych narzedzi kuchennych (topatki, tyzki, itp.) mogacych zarysowac powierzchnie. Zaleca sie stosowanie drewnianych,
silikonowych lub plastikowych.

Kategorycznie zabrania sie podgrzewania pustej patelni lub garnka.
2. KONSERWACJA

Przechowywanie. Naczynia nalezy przechowywaé w suchym miejscu, unikajac bezposredniego kontaktu z ostrymi przedmiotami, ktére moga
uszkodzi¢ powierzchnie.

Czyszczenie. Naczynia nalezy my¢ regularnie zarébwno na zewnatrz, jak i wewnatrz, uzywajgc tagodnych detergentdw i miekkiej gabki.
Unika¢ uzywania szorstkich srodkéw czyszczacych, ktére moga zarysowac powierzchnie.

Mycie w zmywarce: Nalezy zapoznac sie z oznaczeniem na opakowaniu naczynia. Wigkszo$¢ patelni i garnkdw mozna my¢é w zmywarce,
chyba ze na produkcie/etykiecie jest zaznaczone inaczej. Naczynia z delikathymi powtokami moga wymaga¢ mycia recznego.
Unikaj mycia w zmywarce naczyr z delikatnymi zdobieniami, aby zapobiec uszkodzeniom.

Unika¢ powtok nieprzywierajagcych. Unikaj stosowania ostrych narzedzi i mocnych detergentéw, ktére moga uszkodzi¢ powtoke
nieprzywierajgca.

3. BEZPIECZENSTWO UZYTKOWANIA

Unika¢ nagtych zmian temperatury. Nie wolno wktadac¢ goracych naczyn bezposrednio do zimnej wody ani stawiac¢ zimnych naczyn na gorgcy
palnik, aby zapobiec uszkodzeniom.

Bezpieczne przenoszenie. Podczas gotowania uchwyty czy pokrywki moga sig¢ nagrzewaé. Zalecamy uzywanie rgkawic ochronnych, aby
zapobiec poparzeniom i zapewni¢ pewny chwyt podczas przenoszenia goracych naczyn.

Monitorowanie podczas gotowania. Nie wolno pozostawiaé¢ garnkéw i patelni bez nadzoru podczas gotowania, aby unikngé
przegrzaniai uszkodzen.

Okresowo zalecamy sprawdzanie stanu technicznego patelni, garnka, aby upewnic¢ sieg, ze sg nadal bezpieczne do dalszego uzytku.

Bezpieczenstwo dzieci. Naczynia kuchenne, takie jak patelnie i garnki, powinny byé uzywane wytacznie pod nadzorem oséb dorostych,
aby zapobiec ryzyku poparzen, skaleczen lub innych obrazen u dzieci. Nalezy zadbaé o to, by dzieci nie miaty dostepu do rozgrzanych
naczyn oraz goracych powierzchni.



	Slajd 1

